
A P R È S - S K I  C H E Z  C H A R L E S
A F T E R - S K I  A T  C H A R L E S ’

17h - 22h

Arancini « raclette fumée » 
Smoked raclette arancini

Sélection de charcuteries corses de Pierre-Louis Pistorozzi
Corsican cold cuts by Pierre-Louis Pistorozzi

Galettes de pomme de terre croustillantes, saumon fumé
et crème à l’aneth
Crispy potato cakes with smoked salmon and dill cream

18€

26€

22€

Sélection de fromages de la crémerie Delacour
Cheese plate by crémerie Delacour

22€

Formule Apéritif

Deux verres & une bouchée d’hiver de votre choix
Two glasses and a winter bite of your choice

 55€

Tarte fine au jambon cru et compotée d’oignons 
Thin tart with cured ham and onion compote

22€

Churros, sucre de cannelle et pâte à tartiner 
Churros with cinnamon sugar and chocolate spread

22€

Mini croque-monsieur au Beaufort et à la truffe 
Mini croque-monsieur with Beaufort cheese and truffle

28€

Bouchées d’hiver

Bouchée sucrée

Winter bites

Sweet bite



A P R È S - S K I  C H E Z  C H A R L E S
A F T E R - S K I  A T  C H A R L E S ’

After Ski Party

17h - 22h

Dj Set tous les mercredis de 17h à 23h
DJ set every Wednesday from 5pm to 11pm

La Montée au Sommet
Calvados Le Compte 5 ans, Liqueur Cartron Cacao, Crème de
Normandie, Fleur d’Oranger, Œuf

25€

Cocktails d’hiver

Calvados Le Compte 5 Years, Cartron Cacao Liqueur, Normandy
Cream, Orange Blossom, Egg

Santa Likes Hot Whisky 
Mortlach 16 ans, Ardbeg 10 ans, Mandarine Napoléon,
Sirop d’érable, Thé Earl Grey

25€

Mortlach 16 Year, Ardbeg 10 Year, Mandarine Napoléon,
Maple Syrup, Earl Grey Tea

Vin chaud du Chef Sommelier
Avec ou Sans alcool

17€

Mulled Wine by our Chef Sommelier
Available with or without alcohol

Winter Cocktails


